
JUNIO 2021

JULIO 2021

AGOSTO 2021

SEPTIEMBRE 2021

OCTUBRE 2021

NOVIEMBRE 2021

DICIEMBRE 2021

ENERO 2022

FEBRERO 2022

MARZO 2022

ABRIL 2022

MAYO 2022

JUNIO 2022 Instructivo preparación de alimentos

Formato de control de temperaturas

Lavado de manos

Formato autorización cambio de preparaciones

Protocolo desnaturalización de alimentos

Formato recepción de alimentos

Formato verificación transporte de alimentos

Instructivo almacenamiento de alimentos

Estandarización de porciones 

Instructivo servido y distribución de alimentos 

Instructivos y formatos en general 

Instructivo plan de muestreo y seguimiento a minuta.

Instructivo recibo de alimentos

CRONOGRAMA DE BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA

COMUNIDAD DE CUIDADO SAN JOSE SARAMITA 

OBJETIVO: Socializar los diferentes procesos, procedimientos, instructivos y formatos que se 

enmarcan en el programa de buenas practicas de manufactura

TEMAMES / AÑO


